


Pour l’apéritif
Kir vin blanc (10 cl)	 7€10
(Cassis, pêche, mûre, framboise, cerise)	
Kir Royal	 10€50
Porto rouge ou blanc (8 cl)	 7€50
Sangria Maison (12 cl)	 7€50
Suze (4cl)	 5€00
Anisés (2cl)	 4€00
Martini rouge ou blanc, (Cinzano)(4cl)                                 	        6€90

Bières Pression	                25 cl       50cl
Pelfort Blonde	 4€90	 7€50
Mort Subite Blanche	 5€10	 8€20
Lagunitas IPA	 5€10	 8€20

Bières Bouteilles (33 cl)

Mort subite Kriek 4°	 8€00
Chimay Bleue 9°	 8€00
La Chouffe 8°	 8€00
Petite Fripouille 7° 	 8€00
Duchesse Anne Triple 7,5°	 8€00
Desperados	 8€00

Mocktails                                                                                       9€90
Rosita (15cl)	
Purée de framboises, Jus d’Aloe Si, Jus de gingembre, Jus de citron vert, Eau pétillante

Gilberto (15cl)	
Purée de coco, Sirop Fruit de la passion, Menthe, Citron vert, Limonade

Cocktails classiques                                                               11€50
Cosmopolitain(15cl)	                            

Vodka, Cointreau, Jus de cranberry, Jus de citron vert

La Belle Gazelle (15cl)	
Drambui, Rhum blanc, Sirop d’orgeat, Purée citron & yuzu, Tabasco et tonic

Pornstar Martini(15cl)                                                                                                                       14€00
Vodka, Liqueur de vanille, Jus de maracuja, Jus de citron vert

Cocktails Créations                                                                 12€50
Le Moia (15cl) Cocktail à personnalisé : Gin, Rhum ou Vodka	
Jus de Cranberries, Jus d’Ananas, Sirop de vanille et Jus de citron vert

Le Mahina(15cl)	
Gin infusé au romarin, Sirop de violette, Jus de Citron vert et Aloe Si, Purée de Yuzu

Sweet dream(15cl)	
Rhum ambré, Amaretto, Purée de mangue, Jus de maracuja, Jus de citron vert 

L’Ultimo15cl)	
Fiba, liqueur d’abricot , purée de passion, jus de pomme, jus de cranberries et jus de citron

Bar à Spritz                                                                                  11€50
MOÏA Spritz (15cl)

Grand Marnier, Sirop de figue, Prosecco, Eau pétillante

Bonbon Spritz (15cl)	

Vermouth, Verveine, Tilleul, Prosecco, Eau pétillante

Cavaillon Spritz(15cl) 	  
Liqueur de melon Belle Gnole, Prosecco, Eau pétillante	
Italian Spritz (15cl)	
Italicus, Prosecco, Eau pétillante

Bar à gin                                                                                           11€50
Lotus(15cl

Gin, sirop hibiscus, Purée de litchi, Jus de citron vert, Jus d`ananas

Paloma (15cl)	
Gin Malfy pamplemousse, Jus et sirop de pamplemousse, Jus de citron vert, Perrier

Gabriel (15cl)

Gin Beefeater, Crème de mûre, Jus de goyave, Jus de cranberry, 
Jus de pamplemousse, Jus de citron vert

Comme un Dessert                                                                 13€50
L’Orangette (15cl)	
Cointreau, liqueur de Cacao, Rhum blanc, Sirop de noisette, Jus de pomme, Bitter à l’orange

Le Citronnier(15cl)	

Jus de Citron, Limoncello, Liqueur de Vanille, Sirop de vanille, Sirop de Sucre et Crème Fraîche



Whiskys
Ecosse :
Lagavulin 16 ans	 12€00
Ardbeg Corryvreckan                                                                              17€00
Royal Salut 21ans                                                                                      22€50
Aberlour 10 ans                                                                                           9€50
Chivas 18 ans	 10€50
Aberlour A’bunadh Alba	 12€50
Irlande: 
Green Spot single pot still                                                     10€00                       
Yellow Spot single pot still 12 ans                                                           13€00
Etats-Unis : 
Jack Daniel’s	 8€50
Marker’s Mark	 10€00
Eagle Rare	 10€00
Japon : 
Nikka from the Barel	 10€00
Hatozaki	 9€50
The Chita Single Grain	 11€50
Français : 
Bellevaye	 11€00
Roof Rye	 13€50
Galaad	 13€50

Les Rhums	
Diplomatico						      10€00
La Hechicera                                                                                        10€50
Zacapa 						      11€50
Centenario Gran Reserva 20 ans			   18€00
Mezan XO							       12€00
Plantation Barbados XO					     15€00

Les Gins (+3€ Accompagné de 25cl Schweppes Tonic Premium)

Oli Gin	 11€50
Malfy pamplemousse	 11€00
Monkey 47	 11€50
Kinobi	 12€00
Malfy Classic/Lemon	 11€50

Les Vodkas
Absolut Elyx	 9€00
Belvedere	 11€00

Prix TTC / Service compris

Sans Alcool
Coca, Coca Zéro (33 cl)	                       4€50
Orangina, Schweppes (25 cl)	 4€50
Diabolo (25 cl)	 4€50
Ice-Tea (25cl)	 4€50
Perrier (33 cl)	 4€80
Nectar de Fruits (33cl)	 4€90
(Orange, Ananas, Abricot)

Jus de Fruits (Pomme, Tomate) (25 cl)	 4€50
Limonade (25 cl)	 4€50
Ginger Beer/Ginger Ale (25 cl)	 4€50

Les Eaux Minérales 
		       50 cl 	 1 litre

Vittel 		  5€40 	 6€50
San Pellegrino 		  5€40 	 6€50 
Eau de Perrier		  5€40 	 6€50

 



  

•La Bourgogne
Pic 1er Chardonnay, Maison Albert	 9€00	 27€00	 35€00
Chablis, Vincent Wengier	 10€00	 32€00	 52€00
Chassagne Montrachet, Les Blanchots, Dessous	 -	 -	 100€00
Meursault, Les Clous, Pascal Prunier-Bonheur	 -	 -	 75€00
Marsannay, Le Clos, René Bouvier	 -	 -	 45€00
Pouilly Fuissé, Les préludes, Terres secrètes	 -	 -	 47€00
Mâcon Villages, Le Loup, Domaine Perraud	 -	 -	 36€00
Saint Véran, Le Pavillon, Régnard	 -	 -	 44€00
Santenay Blanc, En Foulot, S.Gaudet	 -	 -	 70€00

VINS BLANCS	 12cl	 50cl	 75cl
•La Loire

Muscadet SM/Lie, Chauvinière, Jérémie Huchet	 7€00	 19€00	 27€00
Muscadet Sèvre & Maine, Domaine de L’Ecu	 -	 -	 27€00
Muscadet/Lie Côtes De GrandLieu, Les Parcelles, Juliane & Jean-Gabriel Tridon	 -	 -	 27€00
Muscadet Cru Communal, Monnieres Saint Fiacre, Ménanard Gaborit	 -	 -	 38€00
Muscadet Cru Communal Goulaine, Gula Ana,  Domaine Luneau-Papin	 -	 -	 55€00
Côteaux du Layon, Dimnacus	 8€00	 24€00	 35€00
Savennières, Sables & Schistes, Loïc Mahé	 -	 -	 43€00
Menetou-Salon, Clos des Treilles, Domaine Philippe Gilbert	 -	 -	 45€00
Pouilly Fumé, Vignoble Berthier	 -	 -	 40€00
Sancerre, Domaine La Barbotaine	 -	 -	 38€00
Quincy, Jacques Rouzé	 8€00	 24€00	 39€00
Cheverny, Mont près de Chambord	 -	 -	 32€00
Vouvray, Vignes Blanches, Bredif	 7€50	 21€00	 31€00
Vouvray Nectar 1990, Maison Brédif (Moelleux)	 -	 50€00	 - 

•L’Alsace
Riesling, VOGYT	 -	 -	 35€00
Gewurztraminer, L’un des sept, François Smith	 -	 -	 39€00

VINS ROUGES	 12cl	 50cl	 75cl
•La Loire

Saumur Champigny, Beauregard, Baron de Briare	 6€50	 19€00	 33€00
Saint Nicolas de Bourgeuil, Les Quarterons, Agnès & Xavier Amirault	 8€00	 24€00	 38€00
Chinon Marc Bredif	 -	 -	 39€00
Menetou-Salon, Clos de Treilles, Domaine Philippe Gilbert 	 -	 -	 48€00
Sancerre, La Poussie	 -	 -	 42€00
IGP Syrah, Nobis, Domaine de l’Ecu	 7€00	 21€00	 36€00

•La Bourgogne
	 Marsannay, Le Finage, Réné Bouvier 	 -	 -	 52€00
	 Nuits-Saint-Georges, Régnard  	 -	 -	 95€00
	 Bourgogne Pinot Noir, Régnard  	 8€50	 26€00	 41€00
	 Aloxe-Corton, Régnard 	 -	 -	 73€00
	 Pommard, Trois Follots, Pascal Prunier-Bonheur 	 -	 -	 95€00
	 Saint Romain, Sous le Château, Pascal Prunier-Bonheur  	 -	 -	 48€00
	 Auxey-Duresses, Les Deux Vignes, Régnard  	 -	 -	 48€00
	 Givry 1er Cru, Clos Saint Antoine, M. Moreau	 -	 -	 78€00
	 Santenay 1er Cru, Beaurepaire, Domaine David Moreau 	 -	 -	 78€00
	 Macon, L’œuvre de Perraud, D. Perraud  	 8€00	 24€00	 38€00
	 Mercurey, Régnard	 -	 -	 68€00
•La Vallée du Rhône
	 Côte Rôtie, François & Fils	 -	 -	 95€00
	 Côtes du Rhône, Chute libre, Domaine de Boisseyt  	                                                     7€00	            19€00	 35€00	
	 Crozes-Hermitage, Antre Cœur, L.Veyrat	 -	 -	 51€00
	 Beaumes de Venise, Alazard, Domaine des Garances	 -	 -	 39€00
	 Château Neuf Du Pape, Domaine Font de Courtedune	 -	 -	 68€00
	 Saint Joseph, Les Garipelées, Domaine de Boisseyt  	 -	 -	 59€00
•Le Beaujolais
	 Moulin à vent, Domaine la Sionnière	 7€50	 22€00	 39€00
	 Brouilly, Domaine, Florent Rude 	 -	 -	 42€00
	 Julienas, Domaine de Boichampt 	 -	 -	 48€00



•La Vallée du Rhône
Crozes-Hermitage, 1600, Laurent Veyrat	 -	 -	 54€00
Condrieu, Veauvignière, François et Fils	 -	 -	 78€00
Châteauneuf-du-Pape, Château de Beaucastel, Famille Perrin 	 -	 -	 120€00
Marsanne, En aval, Domaine de Boisseyt	 -	 -	 32€00

•Le Languedoc-Roussillon
Viognier, Bis By Biscaye 	 7€00	 21€00	 33€00
Costières de Nîmes, Domaine des Centenaires	 6€50	 19€00	 29€50

•Corse & Provence
Coteaux Aix en Provence, Villa Beaulieu 2016	 -	 -	 65€00
Clos Canarelli, Corse Figari 	 -	 -	 52€00

•Vin du Monde Blanc
AFRIQUE DU SUD -White canyon 	 7€00	 19€00	 31€00

VINS ROSÉS	 12cl	 50cl	 75cl
Côtes Catalanes, L’Infini, Domaine du Paradis	 6€50	 16€00	 28€00
Coteaux Varois en Provence, Roseblood	 8€50	 -	 35€00
Côtes de Provence, Cru classé, Château Roubine	 -	 -	 39€00
Côtes de Provence, Domaine Ott, Château de Selle	 -	 -	 60€00
Clos Canarelli, Corse Figari 	 -	 -	 58€00

•La Provence/Corse
	 Côte de Provence, Villa Beaulieu 2016	 -	 -	 70€00
	 Bandol, Domaine Tempier 	 -	 -	 80€00
•Le Sud-Ouest
	 Madiran, Vieilles Vignes, Labanche Laffont	 -	 -	 44€00
	 Cahors, Silices, Château les Coisilles  	 -	 -	 38€00
•Le Bordelais
	 Lalande Pomerol, Château Tournefeuille  	 -	 -	 58€00
	 Pomerol, Château Clos René	 -	 -	 98€00
	 Saint Emilion, La Reserve, Jean Faure, 2019	 10€00	 32€00	 52€00
	 Graves, Château Peyrat	 -	 -	 42€00
	 Pessac Léognan, Lagrave-Martillac 	 -	 -	 62€00
	 Pauillac, Echo de Lynch Bages, 2018  	 -	 -	 118€00
	 Margaux, Prieuré Lichine, 2018  	 -	 -	 145€00
	 Saint Estèphe, Château de Pez, 2016	 -	 -	 110€00
	 Saint Julien , Château la Bridane 2018	 -	 -	 75€00
•Le Languedoc-Roussillon
	 Les Creisses, Pays d’Oc, Domaine des Creisses	 -	 -	 42€00
	 Les Brunes, Pays d’Oc, Domaine des Creisses 	 -	 -	 70€00
	 Pic Saint Loup, Sentier des Drailles	                                                                                   7€50	 26€00	 39€00
	 Terrasses du Larzac, Saint Jean, Clos du Serre	 -	 -	 38€00
	 Costières de Nîmes, Domaine des Centenaires 	 -	 -	 31€00
•Vin du monde Rouge
	 ESPAGNE, La Mancha, Merlot 	 -	 -	 44€00
	 ARGENTINE, Mendoza , Garganta del diablo, Malbec	                                                 7€50	 26€50	 34€00



LES MAGNUMS & JEROBOAMS	
•Les Blancs

Chablis, Regnard	 104€00
Costières de Nîmes, Clos des Centenaire	 66€00
Sancerre Blanc, La Poussie	 84€00
Marsannay, Le Clos, René Bouvier	 104€00

•Les Rouges

Les Creisses, Pays d’Oc, Domaine des Creisses 	 84€00
Marsannay , Le Finage, Rene Bouvier	 104€00
Sancerre Rouge, La Poussie	 84€00
Côte Rôtie, Francois et Fils	 180€00
Costières de Nîmes, Domaine des Centenaires	 66€00
Pauillac, Echo de Lynch Bages 	 236€00
Corse Figari, Clos Canarelli 	 110€00

LES CHAMPAGNES	 La Flûte12 cl	 Bouteille 75 cl

Laurent Perrier, La Cuvée	 15€00	 95€00
Laurent Perrier, Cuvée Grand Siècle	 -	 230€00 
Perrier-Jouët, Grand Brut	 -	 95€00
Perrier-Jouët, Blanc de Blancs	 -	 150€00
Bollinger, Sélection Brut	 -	 130€00
Bollinger, Rosé	 -	 130€00
Ruinart, Sélection Rosé	 -	 150€00
Ruinart, Blanc de Blancs 	 -	 190€00
Dom Pérignon, Sélection Brut	 -	 290€00

Les Digestifs (4 cl)
Get 27/Get 31 - Menthe Pastille	 8€00
Baileys	 8€00 
Amaretto	 8€00
Limoncello	 8€00
Cognac aux amandes	 9€00
Armagnac « Hors d’age »	 10€00
Calvados	 8€00
Cognac Martell VSOP	 9€00
Cognac Martell XO	 15€00
Cognac Henessy VSOP	 9€00
Cognac Henessy XO	 15€00

Pour toute sélection particulière d’un flacon en cave, n’hésitez pas à faire appel à notre équipe

•Les Champagnes

Laurent Perrier, La Cuvée 	 190€00
Ruinart Blanc de blancs	 380€00

•Les Rosés

Côtes de Provence, Domaine Ott, Chateau de Selle 	 110€00
Côteaux Varois en Provence, Roseblood	 70€00
Côteaux Varois en Provence, Roseblood, Jeroboam	 135€00
Corse Figari, Clos Canarelli	 110€00
Corse Figari, Clos Canarelli, Jereboam	 170€00



Paiements acceptés
Espèces, CB, Ticket restaurant,

 Chèques vacances.

6 salles, 6 ambiances
Privatisation & menus de groupe 

disponibles sur notre site.


